
Zwiebelrostbraten
aus argentinischem Rumpsteak, gebraten mit 

hausgemachten Spätzle und fritierten Röstzwiebeln 
19,90

Rinderschmorbraten
mit Lebkuchensoße und fränkischen Kartoffelklößen 

16,90
mit Blaukraut + 2,50

Schweinelendchen mit Rahmsoße
mit hausgemachten Spätzle 

und zartem saisonalem Gemüse 
14,90

Gekochtes Rindfleisch
(Laktose- und Glutenfrei)

durchwachsene Rinderbrust auf Bouillonkartoffeln
mit Wurzelgemüse und frischem Meerrettich 

12,90

Schäufele
knusprig gebraten mit fränkischen Klößen

11,90

Paniertes Schweineschnitzel „Wiener Art“ 
aus der Pfanne dazu hausgemachter fränkischer 

Kartoffelsalat mit Speck 
11,90

mit Preiselbeeren + 0,50

Fränkischer Schweinebraten
mit Kümmelsoße und fränkischen Kartoffelklößen 

9,90
 mit Bier-Sauerkraut + 2,00

Fleisch

Fisch
Fränkischer ½ Karpfen, gebacken

mit Kartoffel-Endiviensalat
100 g je 2,90

als Pfefferkarpfen + 0,50

Gebackenes Karpfenfilet 
mit Kartoffel-Endivien-Salat

15,90
als Pfefferkarpfen + 0,50

Zanderfilet auf Gemüsestreifen
auf der Haut kross gebraten mit gedünsteten 

Gemüsestreifen, Limettenschaum und Butterkartoffeln 
16,90

Fleischlos
Brezenknödel

Hausgemachte Brezenknödel mit 
Champignon-Rahmsauce und Kräuter

10,50

Kartoffel-Kürbis-Gulasch
(Vegan und glutenfrei)

mit Bohnen, Kapern und Knoblauch,
dazu Basmati-Reis

11,90 

Hausgemachte Käsespätzle
Spätzle mit einem Mix aus Bergkäse und Emmentaler,

garniert mit frittierten Röstzwiebeln
7,90

Alle Preise in Euro und inklusive MwSt.


